Yerinde ve Tasima Yemek liretiminde tercihiniz

LiNK olsun...

Kullanimi kolay, icerigi genis, yemek planlama ve
Uretim asamalarini takip edebileceginiz
LINK Yemek Uretim Programi ile
bir adim 6nde olun!

Link Yemek Uretimi ERP adimlarini biinyesinde barindiran
Link Gunes Sistemi Li-Nova ile entegre ¢alisir

e  Kolay meni hazirlama ve kopyalama e Malzeme islemlerinin elektronik ortamda
yapildigi depo akisi
e Meniiler iizerinde maliyet ve kalori izlenebilirligi

e  Yemek sayilari ve servis bilgilerindeki anlik

e  Mendiler tizerinde toplu yemek degisimi degisimlerin yonetilmesi

e  Birim bazinda ham madde ihtiyaclarinin hesaplanmasi e  Gunluk gerceklesen satislar sonucu
ve otomatik satinalma talebi olusturulmasi maliyetlerin ve karin izlenmesi

e Ozel durumlar icin planlama harici tiretim talebi yapilarak, giinliik
islemlere dahil edilmesi
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Maliyetlerinizi anlik takip edin...

e  Tek noktadan yonetilen glnlik islemler ile Giretim akisinin e  Yemek uretimi akisinin elektronik ortamda yapilmasi ile
hizli ve etkin bir sekilde yapilmasi zaman ve is glicl tasarrufu
e  Recetelere aktif donem tanimlayabilme e  Detayli sevkiyat takibi ile servis araclarinin kaydi
e  Regete, men, giin, firma bazinda maliyet analizleri ve e  Mausteri sevkiyatlarinin menl zamanina gore
gerekli durumlarda onleyici tedbirler alinabilmesi tanimlanmasi, tanimlanan sevkiyatlarin istenilen gline
e  Sinirsiz sayida zaman ve meni tanimi yapilabilmesi otomatik kopyalanmasi

o Istege gore yemeklere tarif ve fotograf eklenmesi

e  Yemek recetelerinin yemek tretim merkezi bazinda farkli oA
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o Firmalara belirtilen tarih araliginda yapilan satiglar ve e  Hazirlanan mendilerin ve raporlarin yazici, pdf veya excel’e
Uretim adetlerinin karsilastirmali olarak izlenebilmesi aktarimi
° Birimler icin yetkilendirilmis ekranlar araciligi ile entegre e Onay bekleyen islemlerin izlenmesi ve tek tusla onay
calisma verebilme

° Yetkililer dahilinde yapilan islemleri anlk izleme
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